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Momente im Leben gefeiert. Das Traditionshaus an der Elbe ist der :
erfekte Ort fur Deine unvergessliche Hochzeit _ ganz gleich, ob mit
0 oder mit 450 Gasten. Sechs Raume in den verschiedensien GréR3en,
{j/le]lndlwduell zusammengelegt werden konnen, stehen Euch zur
erfigung.

Wir sind Gastgeber aus Leidenschaft! Uns liegt es besonders am
Herzen, dass wir Eure Feier so gestalten, wie lhr es Euch wiinscht.
Daher legen wir groRen Wert aut personliche Absprachen, um Eure
Erwartungen und Wunsche bestmdglich verstehen und umsetzen zu
kénnen und um Euch dabei zu helfen, Eure Hochzeit zu einem ganz
einzigartigen Erlebnis zu machen.

Allein Ihr entscheidet, wie viele Gange Euer Meni haben, wie lange
Eure Feier andauern oder welche Dekoration der Raum oder die
Tische schmiicken soll.

Die folgende Bankettmappe enthalt mogliche Vorschlage fir Euren
besonderen Tag. Ihr habt immer die Mdglichkeit, ein von uns erstelltes
Pauschalangebot zu wahlen, dieses zu erweitern oder Eure ganz
eigene Auswahl zu treffen. Solltet Ihr weitere Wiinsche oder

Anregungen haben, erstellen wir Euch hierzu gerne ein individuelles
Angebot.

DAS KONNT IHR VON UNS
ERWARTEN:

A Traumhafte Location am Deich - Die Elbe liegt direkt vor der Tiir
Personliche Vorgesprache zu Eurer Veranstaltung

Ihr erhaltet einen eigenen Raum auf Eure Gastezahl und
Bedurfnisse abgestimmt

Festlich gedeckte Tische inklusive Tischwasche, Geschirr,
Besteck, Glasern, gestarkten Papierservietten & einfachen Kerzen

Wir legen grof3en Wert auf die Frische und Qualitat unserer Speisen
und freuen uns, Euch damit verwdhnen zu durfen
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Exklusives Servicepersonal. Unser Serviceteam kimmert sich
%llj_s§chlleﬁllch um Euch & Eure Gaste und hat jeden Wunsch im
ic

A Gerne teilen wir unsere Kontakte zu Dienstleistern, wie Floristen,
Konditoreien und DJs mit Euch
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UNSERE MENUS

Das Meni konnt lhr Euch ganz individuell zusammenstellen.  Sucht Euch dazu einfach
Eure Lieblingsgénge aus unseren Vorschlagen aus. Sollte Euch dabei etwas fehlen,
frag t uns einfach nach einem individuellen Vorschlag.

VORSPEISEN

Tranchen von der Putenbrust
mit Thunfischsauce & Kapernapfeln

| pyt N

Quiche Loraine (vegetarisch moglich)
Blatterteigtortchen mit Ei - Lauchfillung,
gerauchertem Lachs & Schnittlauch - Schmand
EpEZat N

Rote- Beete - Carpaccio (vegan maoglich)
mit Ziegenkase & Blattsalaten der Saison
ut pxt N

Pilz - Ravioli
mit zerlassener Butter & Parmesan
| pytN

Karamellisierter Ziegenkase
mit marinierten Orangen & Feldsalat
uupytN

Gegrillte Garnelen
auf Zuckerschotensalat mit Limettenvinaigrette
uxpttN

Zu allen Vorspeisen reichen wir ~ Euch Brot.

SUPPEN SUPPEN

In der Tasse serviert In der Terrine serviert

Hochzeitssuppe Hochzeitssuppe

mit Fleischkl63chen, Spargel, Karotten & mit Fleischkl6Rchen, Spargel, Karotten &

Eierstich Eierstich

Z pa{ =N Fepi N

Tomatenconsommé (vegan) Tomatensuppe (vegan)

mit Késestange zp}tN

Z peft=N ;
Apfel - Currycremesuppe (vegetarisch)

Tomatensuppe (vegan) mit Apfelspalten

xXp}tN zp} t N

Apfel - Currycremesuppe (vegetarisch) Gemiuisecremesuppe (vegetarisch)

mit Apfelspalten mit Basilikumpesto

Xxp}tN Xpwt N

Gemiisecremesuppe (vegetarisch) Karottencremesuppe (vegan)

mit Basilikumpesto mit Kokosmilch

wpyt N zpxt N

Karottencremesuppe (vegan) Suppe der Saison

mit Kokosmilch z.B. Spargelcremesuppe, Kiirbiscremesuppe

XpztN oder Waldpilzcremesuppe

mit gegrillter Garnele Preis auf Nachfrage

}p{tN






HAUPTGERICHT _ DER KLASSIKER

Unser Hauptgang - Klassiker hat eine lange Tradition. Als Plattenservice bietet er das

Rundum- sorglos - Paket. Fleisch, Saucen, Gemuse & Beilagen. Anhand der folgenden Gerichte
konnen konnt lhr den Hauptgang ganz leicht selbst zusammenstellen.

8§ Q| GOXEIl @~dv | ptt NdOXxOdpuExQZOO

FLEISCHSORTEN BEILAGEN INBEGRIFFEN

Bitte wahlt 3 Fleischsorten: _, : :
Gemuse der Saison, Champignons

RIND Bratensauce & Sauce Bernaise
Rinderschmorbraten ot pttN
Kalbsriickensteaks oyp}tN SATTIGUNGSBEILAGEN
= Bitte wahlt 2 Sattigungsbeilagen:
Tranchen vom Kalbsriicken ozpxtN
Kroketten ot pttN
Rumpsteak o] pwt N
Salzkartoffeln ot pttN
Tranchen vom Roastbeef o} pytN
; ; : Pommes frites oupttN
Tranchen vom Rinderfilet Tagespreis
Kartoffelgratin ovpttN
Kartoffelklof3e o vaptat-N
SCHWEIN p
Bratkartoffeln oV t N
Schweinekrauternacken o=t ptzN o
1 x FOE| EOdUOOd, Ei UET OExI EPEOGoupyt N
WEITERE GEMUSEBEILAGEN
Krustenbraten ovpttN
: . Rotkohl ovpttN
Schnitzel Wiener Art owptt N
- Bohnenbindchen ovpytN
Tranchen vom Schweinefilet oypttN
: SALATBEILAGE
GEFLUGEL
= : Eisbergsalat owpytN
Hahnchenbrustfilet ot pttN FEMandariet b
Putenbrust QMBI Gemischter Salat oxpytN
Putenoberkeule (sehrsaftig) ovpyt N mit Krautervinaigrette
Maishahnchenbrust oxpytN
Entenbrust Tagespreis Ihr wiinscht Euch saisonale Fleischsorten
oder Gemusebeilagen wie Wild, Lamm oder
Spargel? Fragt uns gerne nach einem
individuellem Angebot
Maultaschen (vegetarisch) Sellerie - Schnitzel (vegetarisch) Saisonales Grillgemuse (vegan)
mit Pilzflllung mit Schnittlauchsauce auf Bulgursalat
auf Tomatenragout auf Gemtuise der Saison u} pyt Nd

vt pyt N vupyt N






TELLERGERICHTE

Bei unseren Tellergerichten sucht Ihr Euch ein Fleisch - oder Fischgericht fur Eure Gaste
einheitlich aus. Dabei konnt lhr jeweils eine Gemuse - & Sattigungsbeilage im Preis
inbegriffen auswahlen. Jede weitere Beilage berechnen wir extra.

FLEISCH GEMUSEBEILAGEN
Schweinefilet 2509 Eine Gemusebeilage ist im Preis jedes
mit Champignonrahmsauce Hauptgerichts enthalten. Fir jede weitere
vyptt N berechnen wir einen Aufpreis in Héhe von
e vpyt Nr
Maishahnchenbrust 2509
mit Portweinsauce Gemiuse der Saison
v t t N
tp Bohnenbiindchen
Rinderfilet 150g Medi Grill -
& Schweinefilet 100g editerranes Grillgemuse
mit Bratensauce & Sauce Bernaise Blattspinat
vipttN
Tranchen vom Roastbeefbraten 2509 =
mit Sauce Bernaise SATTIGUNGSBEILAGEN
et N Eine Sattigungsbeilage ist im Preis jedes
Rinderfilet 250g Hauptgerichts enthalten. Fir jede weitere
mit Krauterbuttersauce berechnen wir einen Aufpreis in Héhe von
Tagespreis vptt Nr
mit gegrillten Riesengarnelen Kroketten
o}pttN

Kartoffelgratin

FISCH Salzkartoffeln

. Rosmarinkartoffeln
Lachsfilet auf der Haut gebraten 250g

mit Honig - Senfsauce Herzoginkartoffeln

wuptt N <
Kartoffelpiree

Kabeljau im Speckmantel 250¢g
mit Weil3weinsauce
wvpttN

,EERUOI Ed” 2 NNExT Od} xU" &GALATBEILAGE
im Ganzen gegart mit zerlassener Butter

Safranrisotto

Tagespreis Eisbergsalat owpyt N
mit gegrillten Riesengarnelen mit Mandarinenrahm
oty Gemischter Salat oxpytN

mit Krautervinaigrette

Ilhr wiinscht Euch saisonale Fleischsorten
oder Gemusebeilagen wie Wild, Lamm oder
Spargel? Frag uns gerne nach einem
individuellen Angebot.






DESSERTS

Kirschenland Eisbecher

mit zwei Kugeln Eis Eurer Wahl

mit geschlagener Sahne, Eiswaffel & heiRen Kirschen oder Zimtpflaumen
XxXpttN

Vanilleeisbombe
mit heilRen Kirschen oder Zimtpflaumen
ypttN

Vanilleeisbombe illuminiert a la Traumschiff
mit heilRen Kirschen oder Zimtpflaumen

ypytN

Gerne bieten wir Ihnen dazu frische Friichte der Saison wie z.B. Erdbeeren an.
Preis auf Nachfrage

Kaiserschmarrn
mitheiBenKirschen. 0der= Zimtplaumen . oot 70 7 —ovas A TR
zpyt Ndad} pyt NdOT UdRU@T URNT El EOd» £01 NNEET @

Apfelstrudel
mit Vanillesauce

{p}tN

Apfelstrudel
mit Vanilleeis & geschlagener Sahne
} pvit N

Hausgemachter Apple Crumble

mit Vanilleeis & geschlagener Sahne
(auch mit anderen Fruchtsorten moglich)
| p| t N

Schokoladenkiichlein mit flissigem Kern,
Orangensauce & Vanilleeis

}pytN

Creme Bralée
mit frischen Frichten der Saison & einer Kugel Eis Eurer Wahl
| pvt N







KUCHEN & TORTEN

AUS DER BACKEREI PAGEL IN JORK

Kuchen zum satt essen

Butterkuchen mit Guss & Zucker
yp| tN

Butterkuchen & geflllter Butterkuchen
{ pwt N

Butterkuchen & Kirsch - Butterkuchen
| p| t N

Torten

Schwarzwalder - Kirsch, Marzipan - Nuss, Schokolade, Amerika,
Eierlikdr, Himbeere oder Zitrone

z}pyt NdI Ed® OxUE

Selbstverstandlich dirft Ihr die Kuchen & Torten auch selbst mitbringen. 5
©OFElI xdGCEXxEEI OEOdUT xd2 UEIi dET Odt ENNExI ENEdI Od- 1| i

HOCHZEITSTORTE

Unsere Empfehlung:

Wabhlt den Konditor Eures Vertrauens und lasst die Hochzeitstorte genauso kreieren, wie Ihr

es Euch vorstellt. Lasst die Torte direkt zu uns liefern & wir servieren diese zum i e

| EUIl OGEI UEOd¢EI UOUOPUdUOEdCEXEEI OEOdEZEI xdEIT Od* ENNI

MITTERNACHTSSNACK

Unser Highlight - Charcuterie Brett
mit Aufschnitt, Kase, Trauben, Dips, Chutneys, Brot & Cracker
uupytN
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Brezeln & Butterbrezeln mit Butter & Krauterquark
xpttN

Krustenbraten mit Krautsalat, Brétchen, Senf & Ketchup
zpttN

Currywurst mit Brot
zpytN

Chili con Carne mit Brot (vegan mdglich)
{ pwt N

Hot Dog Party (vegan mdglich)
Wiener Wirstchen & vegane Wirstchen, Brotchen, Ketchup, Senf,
Mayonnaise, gerostete Zwiebeln & saure Girkchen
| ptt N

Flammkuchenvariation “(vegan moglich)
Els&sser Art, Lachs - Rucola- Kirschtomate & eine Sorte vege

| pyt N /
Pizzavariation (vegan maoglich)

Margherita, Salami & eine Sorte nach Eurer Wahl
ut pxt N







