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Momente im Leben gefeiert. Das Traditionshaus an der Elbe ist der 
perfekte Ort für Deine unvergessliche Hochzeit g˾anz gleich, ob mit 
10 oder mit 450 Gästen. Sechs Räume in den verschiedensten Größen, 
die individuell zusammengelegt werden können, stehen Euch zur 
Verfügung.

Wir sind Gastgeber aus Leidenschaft! Uns liegt es besonders am 
Herzen, dass wir Eure Feier so gestalten, wie Ihr es Euch wünscht. 
Daher legen wir großen Wert auf persönliche Absprachen, um Eure 
Erwartungen und Wünsche bestmöglich verstehen und umsetzen zu 
können und um Euch dabei zu helfen, Eure Hochzeit zu einem ganz 
einzigartigen Erlebnis zu machen. 

Allein Ihr entscheidet, wie viele Gänge Euer Menü haben, wie lange 
Eure Feier andauern oder welche Dekoration der Raum oder die 
Tische schmücken soll.

Die folgende Bankettmappe enthält mögliche Vorschläge für Euren 
besonderen Tag. Ihr habt immer die Möglichkeit, ein von uns erstelltes 
Pauschalangebot zu wählen, dieses zu erweitern oder Eure ganz 
eigene Auswahl zu treffen. Solltet Ihr weitere Wünsche oder 
Anregungen haben, erstellen wir Euch hierzu gerne ein individuelles 
Angebot.

DAS KÖNNT IHR VON UNS 
ERWARTEN:
Å Traumhafte Location am Deich - Die Elbe liegt direkt vor der Tür

Å Persönliche Vorgespräche zu Eurer Veranstaltung 

Å Ihr erhaltet einen eigenen Raum auf Eure Gästezahl und 
Bedürfnisse abgestimmt 

Å Festlich gedeckte Tische inklusive Tischwäsche, Geschirr, 
Besteck, Gläsern, gestärkten Papierservietten & einfachen Kerzen

Å Wir legen großen Wert auf die Frische und Qualität unserer Speisen 
und freuen uns, Euch damit verwöhnen zu dürfen 

Å Exklusives Servicepersonal. Unser Serviceteam kümmert sich 
ausschließlich um Euch & Eure Gäste und hat jeden Wunsch im 
Blick 

Å Gerne teilen wir unsere Kontakte zu Dienstleistern, wie Floristen, 
Konditoreien und DJs mit Euch



Menübild!!!



VORSPEISEN

SUPPEN
In der Tasse serviert

SUPPEN
In der Terrine serviert

UNSERE MENÜS
Das Menü könnt Ihr Euch ganz individuell zusammenstellen. Sucht Euch dazu einfach 
Eure Lieblingsgänge aus unseren Vorschlägen aus. Sollte Euch dabei etwas fehlen, 
frag t uns einfach nach einem individuellen Vorschlag. 

Tranchen von der Putenbrust 
mit Thunfischsauce & Kapernäpfeln
|pytΝ

Quiche Loraine (vegetarisch möglich)
Blätterteigtörtchen mit Ei - Lauchfüllung, 
geräuchertem Lachs & Schnittlauch - Schmand
}pztΝ

Rote- Beete - Carpaccio (vegan möglich)
mit Ziegenkäse & Blattsalaten der Saison
utpxtΝ

Pilz - Ravioli
mit zerlassener Butter & Parmesan
|pytΝ

Karamellisierter Ziegenkäse
mit marinierten Orangen & Feldsalat
uupytΝ

Gegrillte Garnelen
auf Zuckerschotensalat mit Limettenvinaigrette
uxpttΝ

Zu allen Vorspeisen reichen wir Euch Brot.

Hochzeitssuppe
mit Fleischklößchen, Spargel, Karotten & 
Eierstich
zp{tΝ

Tomatenconsommé (vegan)
mit Käsestange
zp{tΝ

Tomatensuppe (vegan)
xp}tΝ

Apfel - Currycremesuppe (vegetarisch)
mit Apfelspalten
xp}tΝ

Gemüsecremesuppe (vegetarisch)
mit Basilikumpesto
wpytΝ

Karottencremesuppe (vegan)
mit Kokosmilch
xpztΝ
mit gegrillter Garnele
}p{tΝ

Hochzeitssuppe
mit Fleischklößchen, Spargel, Karotten & 
Eierstich
}p{tΝ

Tomatensuppe (vegan)
zp}tΝ

Apfel - Currycremesuppe (vegetarisch)
mit Apfelspalten
zp}tΝ

Gemüsecremesuppe (vegetarisch)
mit Basilikumpesto
xpwtΝ

Karottencremesuppe (vegan)
mit Kokosmilch
zpxtΝ

Suppe der Saison
z.B. Spargelcremesuppe, Kürbiscremesuppe 
oder Waldpilzcremesuppe
Preis auf Nachfrage
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HAUPTGERICHT D˾ER KLASSIKER

FLEISCHSORTEN
Bitte wähl t 3 Fleischsorten: 

RIND

Rinderschmorbraten otpttΝ

Kalbsrückensteaks oyp}tΝ

Tranchen vom Kalbsrücken ozpxtΝ

Rumpsteak o|pwtΝ

Tranchen vom Roastbeef o}pytΝ

Tranchen vom Rinderfilet Tagespreis

SCHWEIN

Schweinekräuternacken otpttΝ
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Krustenbraten ovpttΝ

Schnitzel Wiener Art owpttΝ

Tranchen vom Schweinefilet oypttΝ

GEFLÜGEL

Hähnchenbrustfilet otpttΝ

Putenbrust ovpttΝ

Putenoberkeule (sehr saftig!) ovpytΝ

Maishähnchenbrust oxpytΝ

Entenbrust Tagespreis

BEILAGEN INBEGRIFFEN

Gemüse der Saison, Champignons
Bratensauce & Sauce Bernaise

SÄTTIGUNGSBEILAGEN
Bitte wähl t 2 Sättigungsbeilagen:

Kroketten otpttΝ

Salzkartoffeln otpttΝ

Pommes frites oupttΝ

Kartoffelgratin ovpttΝ

Kartoffelklöße ovpttΝ

Bratkartoffeln ovpytΝ

WEITERE GEMÜSEBEILAGEN

Rotkohl ovpttΝ

Bohnenbündchen ovpytΝ

SALATBEILAGE

Eisbergsalat owpytΝ
mit Mandarinenrahm

Gemischter Salat oxpytΝ
mit Kräutervinaigrette

Ihr wünscht Euch saisonale Fleischsorten 
oder Gemüsebeilagen wie Wild, Lamm oder 
Spargel? Fragt uns gerne nach einem 
individuellem Angebot .

VEGETARISCH - VEGAN
Maultaschen (vegetarisch)
mit Pilzfüllung 
auf Tomatenragout
vtpytΝ

Sellerie - Schnitzel (vegetarisch)
mit Schnittlauchsauce 
auf Gemüse der Saison
vupytΝ

Saisonales Grillgemüse (vegan) 
auf Bulgursalat
u}pytΝd

Unser Hauptgang - Klassiker hat eine lange Tradition. Als Plattenservice bietet er das 
Rundum- sorglos - Paket. Fleisch, Saucen, Gemüse & Beilagen. Anhand der folgenden Gerichte 
können könnt Ihr den Hauptgang ganz leicht selbst zusammenstellen.
§ÆØÎØÕ×ÊÎØ~dv|pttΝdÕ×ÔdµÊ×ØÔÓ
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TELLERGERICHTE

FLEISCH

Schweinefilet 250g
mit Champignonrahmsauce
vypttΝ

Maishähnchenbrust 250g
mit Portweinsauce
v{pttΝ

Rinderfilet 150g
& Schweinefilet 100g
mit Bratensauce & Sauce Bernaise
v}pttΝ

Tranchen vom Roastbeefbraten 250g
mit Sauce Bernaise
wypttΝ

Rinderfilet 250g
mit Kräuterbuttersauce
Tagespreis
mit gegrillten Riesengarnelen 
o}pttΝ

FISCH

Lachsfilet auf der Haut gebraten 250g
mit Honig - Senfsauce
wupttΝ

Kabeljau im Speckmantel 250g
mit Weißweinsauce
wvpttΝ
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im Ganzen gegart mit zerlassener Butter
Tagespreis
mit gegrillten Riesengarnelen
o}pttΝ

GEMÜSEBEILAGEN

Eine Gemüsebeilage ist im Preis jedes 
Hauptgerichts enthalten. Für jede weitere 
berechnen wir einen Aufpreis in Höhe von 
vpytΝr

Gemüse der Saison

Bohnenbündchen

Mediterranes Grillgemüse

Blattspinat

SÄTTIGUNGSBEILAGEN

Eine Sättigungsbeilage ist im Preis jedes 
Hauptgerichts enthalten. Für jede weitere 
berechnen wir einen Aufpreis in Höhe von 
vpttΝr

Kroketten

Kartoffelgratin

Salzkartoffeln

Rosmarinkartoffeln

Herzoginkartoffeln

Kartoffelpüree

Safranrisotto

SALATBEILAGE

Eisbergsalat owpytΝ
mit Mandarinenrahm

Gemischter Salat oxpytΝ
mit Kräutervinaigrette

Ihr wünscht Euch saisonale Fleischsorten 
oder Gemüsebeilagen wie Wild, Lamm oder 
Spargel? Frag uns gerne nach einem 
individuellen Angebot.

Bei unseren Tellergerichten sucht Ihr Euch ein Fleisch - oder Fischgericht für Eure Gäste 
einheitlich aus. Dabei könnt Ihr jeweils eine Gemüse - & Sättigungsbeilage im Preis 
inbegriffen auswählen. Jede weitere Beilage berechnen wir extra. 





DESSERTS
Kirschenland Eisbecher
mit zwei Kugeln Eis Eurer Wahl
mit geschlagener Sahne, Eiswaffel & heißen Kirschen oder Zimtpflaumen
xpttΝ

Vanilleeisbombe
mit heißen Kirschen oder Zimtpflaumen
ypttΝ

Vanilleeisbombe illuminiert à la Traumschiff
mit heißen Kirschen oder Zimtpflaumen
ypytΝ

Gerne bieten wir Ihnen dazu frische Früchte der Saison wie z.B. Erdbeeren an.
Preis auf Nachfrage

Kaiserschmarrn
mit heißen Kirschen oder Zimtplaumen
zpytΝdád}pytΝdÒÎÙdßÚØĨÙßÑÎÈÍÊÒd»ÆÓÎÑÑÊÊÎØ

Apfelstrudel 
mit Vanillesauce
{p}tΝ

Apfelstrudel
mit Vanilleeis & geschlagener Sahne
}pvtΝ

Hausgemachter Apple Crumble
mit Vanilleeis & geschlagener Sahne
(auch mit anderen Fruchtsorten möglich)
|p|tΝ

Schokoladenküchlein mit flüssigem Kern, 
Orangensauce & Vanilleeis
}pytΝ

Creme Brûlée
mit frischen Früchten der Saison & einer Kugel Eis Eurer Wahl
|pvtΝ





KUCHEN & TORTEN
AUS DER BÄCKEREI PAGEL IN JORK

HOCHZEITSTORTE
Unsere Empfehlung:
Wählt den Konditor Eures Vertrauens und lasst die Hochzeitstorte genauso kreieren, wie Ihr 
es Euch vorstellt. Lasst die Torte direkt zu uns liefern & wir servieren diese zum 
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MITTERNACHTSSNACK
Unser Highlight - Charcuterie Brett
mit Aufschnitt, Käse, Trauben, Dips, Chutneys, Brot & Cracker
uupytΝ

Brezeln & Butterbrezeln mit Butter & Kräuterquark
xpttΝ

Krustenbraten mit Krautsalat, Brötchen, Senf & Ketchup
zpttΝ

Currywurst mit Brot
zpytΝ

Chili con Carne mit Brot (vegan möglich)
{pwtΝ

Hot Dog Party (vegan möglich)
Wiener Würstchen & vegane Würstchen, Brötchen, Ketchup, Senf, 
Mayonnaise, geröstete Zwiebeln & saure Gürkchen
|pttΝ

Flammkuchenvariation ´(vegan möglich)
Elsässer Art, Lachs - Rucola- Kirschtomate & eine Sorte vegan
|pytΝ

Pizzavariation (vegan möglich)
Margherita, Salami & eine Sorte nach Eurer Wahl
utpxtΝ

Kuchen zum satt essen

Butterkuchen mit Guss & Zucker 
yp|tΝ

Butterkuchen & gefüllter Butterkuchen
{pwtΝ

Butterkuchen & Kirsch - Butterkuchen
|p|tΝ

Torten
Schwarzwälder - Kirsch, Marzipan - Nuss, Schokolade, Amerika, 
Eierlikör, Himbeere oder Zitrone
z}pytΝdÏÊd¹Ô×ÙÊ

Selbstverständlich dürft Ihr die Kuchen & Torten auch selbst mitbringen. 
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