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HEIRATEN IM
~FAHRHAUS
KIRSCHENLAND
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Momente im Leben gefeiert. Das Traditionshaus an der Elbe ist der -
erfekte Ort fur Deine unvergessliche Hochzeit _ganz gleich, ob mit
0 oder mit 450 Gasten. Sechs Raume in den verschiedensten Grofien,
e/le ]Lnd|V|dueII zusammengelegt werden kénnen, stehen Euch zur
erfligung.

Wir sind Gastgeber aus Leidenschaft! Uns liegt es besonders am
Herzen, dass wir Eure Feier so gestalten, wie Ihr es Euch wiinscht.
Daher legen wir grof3en Wert aut personliche Absprachen, um Eure
Erwartungen und Wunsche bestmdglich verstehen und umsetzen zu
kénnen und um Euch dabei zu helfen, Eure Hochzeit zu einem ganz
einzigartigen Erlebnis zu machen.

Allein Ihr entscheidet, wie viele Gange Euer Menl haben, wie lange
Eure Feier andauern oder welche Dekoration der Raum oder die
Tische schmicken soll.

Die folgende Bankettmappe enthalt mogliche Vorschlage fur Euren

besonderen Tagh Ihr habt immer die Moglichkeit, ein von uns

erstelltes Pauschalangebot zu wéahlen, dieses zu erweitern oder Eure

%anz eigene Auswahlzu treffen. Solltet Ihr weitere Wiinsche oder

Anre urtmgen haben, erstellen wir Euch hierzu gerne ein individuelles
ngebot.

DAS KONNT IHR VON UNS
ERWARTEN:

A Traumhafte Location am Deich - Die Elbe liegt direkt vor der Tir
Personliche Vorgesprache zu Eurer Veranstaltung

Ihr erhaltet einen eigenen Raum auf Eure Gastezahl und
Beduirfnisse abgestimmt

Besteck, Glasern, gestarkten Papierservietten & einfachen Kerzen

A

A

A Festlich gedeckte Tische inklusive Tischwésche, Geschirr,

A Wir legen groRen Wert auf die Frische und Qualitat unserer
Speisen und freuen uns, Euch damit verwdhnen zu dirfen

A Exklusives Servicepersonal. Unser Serviceteam kiimmert sich
ausschlieRlich um Euch & Eure Géaste und hat jeden Wunsch im

Blick < o

A Gerne teilen wir unsere Kontakte zu Dienstleistern, wie Floristen, -
Konditoreien und DJs mit Euch ) n |







FREIE TRAUUNG >\
DIE ZEREMONIE BEI UNS IM HAUS

Ilhr wiinscht Euch eine freie Trauung, die genauso einzigartig ist wie
Ihr? Unsere Location bietet Euch den angemessenen Rahmen fir
emotionale, personliche & unvergessliche Zeremonien. Gerne kénnt
lhr mit der Trauung bei schonem Wetter auf unserer Terrasse unter
freiem Himmel in Eure Traumhochzeit starten. Im Anschluss daran
richten wir den Empfang ebenso draufRen aus und beginnen so bei
strahlendem Sonnenschein Eure Feier. Fur schlechtes Wetter
kénnen wir die Trauung & den anschlieBenden Empfang auch
drinnen auf unserer Galerie stattfinden lassen.

Dieses Angebot gilt vorrangig fir Hochzeiten, g
die in unserem groRen Saal stattfinden. x \

Fir bis zu 100 Personen mdglich
(ca. 70 Sitzplatze & 30 Stehplatze).

Dafur berechnen wir einmalig eine Bereitstellungsgebuhr fir die S e
LExx E@PEdT Od-1 1 EdUOOdu}yptt Nddl EOQUET N
Wetter/Durchfihrung drinnen) & flr die Ausrichtung/Bestuhlung der
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Die in dieser Zeit verzehrten Getranke berechnen wirnach L e
»ExCx EZUEI dj d EAZd AOUEQGEOEEd, ExUI EEOEx@OOANd Ol Ud Vv¥p
& Mitarbeiter. Eure gebuchte Getrankepauschale beginnt erst im

Anschluss.

SO KANN EURE HOCHZEIT ABLAUFEN

Damit Ihr Euch Euren  Traumtag schon jetzt etwas besser vorstellen
kénnt, erleichtern wir Euch die Vorstellung mit einem Vorschlag fur
den Ablauf Eurer Hochzeit*:

16:00 Uhr Freie Trauung

17:00 Uhr Gratulation & Sektempfang

18:00 Uhr BegruBungsrede

18:30 Uhr Buffeteréffnung

20:30 Uhr Eroffnungstanz & Party

0:00 Uhr Mitternachtssnack

2:00/3:00 Uhr Ausklingen der Feier / Lagerfeuer
9:00 Uhr Gemeinsames Frihstiick

11:00 Uhr Checkout

*Hierbei handelt es sich lediglich um einen Vorschlag.
Den Ablauf Eurer Hochzeit besprechen wir ganz individuell.
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WEITERE TRAU - ORTE

OBSTHOF MATTHIES _ MIT BLICK AUF DIE
OBSTPLANTAGEN

Der Obsthof Matthies bietet zwei wunderschone Traulocations, im Herzen des Alten Landes,

nur 5 Autominuten vom Fahrhaus Kirschenland entfernt. Der Picknickplatz als Outdoor -
Location ist mitten im Griinen gelegen und spiegelt den Charme des Obsthofes wider. Der

neue, moderne Fachwerkanbau im schonen Altlander Stil bietet Platz fir bis zu 80 Gaste und

ist mit seiner schlichten und eleganten Einrichtung wandelbar und passt zu jedem
Hochzeitskonzept. Im hofeigenen Café wird eure Hochzeitstorte sogar in - Form gebacken
und die Obstkuchen und Fruchtschnitten sind ein Hochgenuss aus dem reichlichen Angebot

von Obst und Backwerk. Ein kleines Gastgeschenk aus dem Hofladen ist ein regionales

Highlight fir Eure Lieben.

Schaut vorbei und lasst euch verzaubern.

ANSPRECHPARTNERIN

Carola Matthies

Obsthof Matthies, Am Elbdeich 31, 21635 Jork - Borstel
Tel: 04162 - 91580

event@obsthof.de

KIRCHEN IN JORK & UMGEBUNG

Besonders & wunderschon sind die Kirchen im Alten Land aus der Griinderzeit unseres
Landstriches entlang der Elbe. Typisch ist die einschiffige Bauweise mit separat stehendem
Turm. Holzerne Tonnendecken  _ reich verziert oder schlicht und schon _ sind ein Zeichen
der Schiffsbaukunst in dieser Region. Ein besonderes Highlight sind die barocken und
kostbaren Orgeln in unseren Kirchen, die einen atemberaubenden Klang in jeden Gottesdienst
bringen. Hier findet Ihr drei der insgesamt zehn Kirchen als mdglichen Ort Eurer Trauung.

ST. NIKOLAI KIRCHE BORSTEL
Pastorin Anika Rdling

Tel. 04162 - 313

Mail: kg.borstel@evlka.de

ST. MATTHIAS KIRCHE JORK
Pastor Benjamin Henke

Tel. 04162 - 345

Mail: paul.henke@evlka.de

ST. MARTINI & NICOLAI KIRCHE STEINKIRCHEN
Pastor Olaf Prigge

Tel. 04142 - 2949

Mail: oprigge@t - online.de

STANDESAMT JORK

Das Standesamt in Jork liegt direkt im Ortszentrum

- im Jorker Grafenhof - und ladt Euch mit seiner historischen
Umgebung dazu ein, einen der schonsten Tage im Leben
dort zu beginnen. In zwei traditionell eingerichteten
Trauzimmern finden zwischen 10 - 25 Personen Platz.

Die Rathausdiele kann fiir einen Empfang zum Anstol3en
genutzt werden und der vor dem Rathaus

angelegte Bauerngarten ladt bei
gutem Wetter zum Verweilen ein.

STANDESAMT JORK
Tel. 04162 - 914723
Mail: standesamt@jork.de







KIRSCHENLAND -

Unsere zusammengestellten Pakete dienen Euch lediglich als Beispiel

und sollen Euch zeigen, an was Ihr denken solltet, um Euch ein schones \
Erlebnis zu ermdglichen. Anhand der nachsten Seiten konnt lhr dies ‘\
gerne erganzen, austauschen oder komplett neu zusammenstellen. N

SUPPE AM BUFFET
Hochzeitssuppe
mit FleischkléRchen, Eierstich, Karotten & Spargel

VORSPEISEN

Salatvariationen

Verschiedene Blattsalate, Rohkost, marinierte Salate,
Nusse & Kerne, Essig - & Olauswahl, Joghurtdressing
Mozzarella mit Tomate & Basilikumpesto

Rote Beete Carpaccio mit Hirtenkase

Brot & Butter

HAUPTSPEISEN

Tranchen vom Schweinerticken
Hahnchenbrustfilet auf Tomatenragout
Gemise- Curry vegan mit Reis

Maultaschen mit Pilzfullung vegetarisch
Bratensauce, Sauce Bernaise

Gemdise der Saison & Champignons

Gegrillte Tomaten

Kartoffelgratin, Kroketten & Rosmarinkartoffeln

DESSERTS
Hausgemachtes Apple Crumble mit Vanillesauce
Schokoladenmousse

FUR DIE SPATEN STUNDEN
Flammkuchenvariation
Elsésser Art, Lachs - Rucola- Kirschtomaten & eine Sorte vegan

GETRANKEPAUSCHALE

fur 8 Stunden inkl. Aperitif

Weine, Schaumwein, Bier, alkoholfreie Getranke,
Filterkaffee, Tee & Spirituosen

DEKORATION
Silberne Platzteller, Stoffservietten, Finfarmiger Kerzenleuchter

uu{pttNdOxOduEx@g0oo0o .
ab 30 Personen -

Die Preise verstehen sich inkl. der geltenden Mehrwertsteuer &
Servicepersonal.

Selbstverstandlich ist Eure Hochzeit auch mit einem Menu mdglich.
Fragt dazu einfach nach unserer Hochzeitsmappe fur Menus. . 10% Rabatt

far
Hochzeiten
an einem



UNSER BUFFET

Euer Buffet konnt Ihr ganz individuell zusammenstellen. Dazu bieten wir Euch eine Basis,
welche Ihr nach Euren Vorlieben anhand der weiteren Bausteine selbst erweitern kénnt.

BUFFET KLASSIK

§ £O1 OOxE1l @~dwzpttN

Bitte wahlt je Kategorie Eure Llebllngs'%erlchte aus. Alle Gerichte ohne eine Preisangabe
sind bereits im Basispreis inbegriffen. Fur alle Gerichte mit einem angegebenen Aufpreis
konnt Ihr diesen hinzuaddieren. Die Suppe zum Start ist keine Pflicht & st nicht im
Basispreis enthalten.

BROT AM TISCH
steht zu Beginn am Tisch fur den ersten Hunger nach dem Aperitif

Sauertelgi\?rot mit Butter & Dip
wpyt

SUPPE }
am Buffet serviert
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A Gemisecremesuppe mit Basilikumpesto | UEl EUAxT GEI mdowpt t N

A° ExOUUEOEXxEOEQUOOEdOI Ud° OPOZOT NEIi dI UET #Omdowp zt N
oder

SUPPE

am Tisch in der Tasse serviert |eignet sich fur einen festlichen Start des Essens
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VORSPEISEN

Salatvariationen

Verschiedene Blattsalate, Rohkost, marinierte Salate,
Nusse & Kerne, Essig - & Olauswahl, Joghurtdressing
Mozzarella mit Tomate & Basilikum - Pesto

Rote- Beete - Carpaccio mit Hirtenkase

Brot & Butter

Gerne darfst Du noch weitere Vorspeisen auswahlen:
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HAUPTSPEISEN s o
Bitte wahle mind. 4 Gerichte aus. e

Tranchen vom Schweinericken

Schweinekrauternacken

Honigkrustenbraten

Hahnchenbrustfilet auf Tomatenragout

Putenoberkeule =
Putenbrust 3
Gefillte Paprika mit Gemuse & Mozzarella Uberbacken vegetarisch
Maultaschen mit Gemuseflllung auf Tomatenragout vegan /
Ravioli mit Tomatenfiillung mit  Basilikumpesto vegan

Gemise- Curry mit Reis vegan
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Dazu servieren wir:

Bratensauce & Sauce Bernaise

Gemuse der Saison & Champignons
Rosmarinkartoffeln, Kroketten & Kartoffelgratin

A §0i OEOCI OEEIi EOdoupyt N
A OFEx1 ENdOI Ud, ZUEEd- ONNAEOCE £l PEdj dRExNAEDFDBEOExd §UUUI
DESSERTS

Wahlt zwei Desserts aus unserer Auswahl:

Hausgemachter Apple Crumble mit Vanillesauce

Dunkles Schokoladenmousse

Passionsfruchtcreme mit Mangomark

Panna Cotta mit Waldbeerensauce

Hamburger Rote Gritze mit Vanillesauce

Vanilleeisbombe mit heiRen Kirschen

Frisch aufgeschnittes Obst (Ananas, Wassermelone, Honigmelone 0.4.)
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KUCHEN & TORTEN
AUS DER BACKEREI PAGEL IN JORK

Kuchen zum satt essen

Butterkuchen mit Guss & Zucker
ypl|l tN

Butterkuchen & gefllter Butterkuchen
{ pwt N

Butterkuchen & Kirsch - Butterkuchen
| pl t N

Torten

Schwarzwalder - Kirsch, Marzipan - Nuss, Schokolade, Amerika,
Eierlikdr, Himbeere oder Zitrone

z3-pyt:Nd I EdE=0xUE

Selbstverstandlich dirft Ihr die Kuchen & Torten auch selbst mitbringen.

©OFElI xdCEXEEI OEOdUT xd2 UEI dET Odt ENNEx1 ENEdT Od-1 1 EdUOQ

HOCHZEITSTORTE

Unsere Empfehlung:

Wahlt den Konditor Eures Vertrauens und lasst die Hochzeitstorte genauso kreieren, wie Ihr

es Euch vorstellt. Lasst die Torte direkt zu uns liefern & wir servieren diese zum

Il EUIF OQEI UEOd ¢ ET UOUOPUJdUOEdCEXEEI OEOdEZEELI xdET Odt ENN

MITTERNACHTSSNACK

Unser Highlight - Charcuterie Brett
mit Aufschnitt, Kase, Trauben, Dips, Chutneys, Brot & Cracker
uupytN

Brezeln & Butterbrezeln mit Butter & Krauterquark
xpttN

Krustenbraten mit Krautsalat, Brétchen, Senf & Ketchup
zptt N

Currywurst mit Brot
zpytN

Chili con Carne mit Brot (vegan maoglich)
{pwt N

Hot Dog Party (vegan mdglich)
Wiener Wirstchen & vegane Wirstchen, Brétchen, Ketchup, Senf,
Mayonnaise, gerostete Zwiebeln & saure Girkchen
| pttN

Flammkuchenvariation “(vegan madglich)
Elsasser Art, Lachs - Rucola- Kirschtomate & eine Sorte veg:
| pytN Vg

Pizzavariation (vegan maoglich)
Margherita, Salami & eine Sorte nach Eurer Wahl . /
ut pxt N ’ ‘




1

L
’
....3
-.n.- o and e B, ...c..\...t..? 5’
e 4" 4 4,4 &8 3
. -, w00 e 4, 43

3
.
; e 43 e & PRI T e
. & a4 NS u\-.¥~ \.-:\.M“sas\ -
L “ it L g NP o 4 T s e

’ ’ y e

.
‘1 ‘ ey

”’



GETRANKE

Selbstverstandlich musst lhr keine Getrankepauschale wéahlen. Gerne kénnen wir die
verzehrten Getranke auch nach Verbrauch berechnen. In diesem Fall berechnen wir
EAZd FOUEQGEOEEd , ExUT EEOEx@OOANdOTI Udv{pyt NdiI Ed, UUOEE

EMPFANG

APERITIF

Kirschenland Secco, Apfelsecco_ alkoholfrei, Orangensaft, Krombacher Pilsener vom Fass
S PayatsNdEls Efd UELEOEE

Gerne durft Ihr weitere Getranke auswéahlen:

o! OExONd, OxT URdoupttN

+Lillet Wildberry oupt t N
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FINGERFOOD

Startet mit unserem Fingerfood zum Empfang in Eure Veranstaltung.

Flammkuchen nach Wahl des Hauses
zptt N

|3 Stk. Delikatesshappchen pro Person nach Wahl des Haues
pytN

EMPFANG IM GARTEN

Gerne richten wir Euren Empfang bei schonem Wetter im Gat fur berechnen wir
I

' D
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GETRANKEPAUSCHALE

WeilRwein, Roséwein, Rotwein nach Wahl des Hauses, Kirschenland Secco, Apfelsecco alkoholfrei
Krombacher Pilsener vom Fass, Paulaner Weizenbier, alkoholfreies Bier

St. Michaelis Mineralwasser, Safte, Softgetranke & ein Absacker nach dem Essen

Filterkaffee & Tee

Strothmann Korn, Absolut Wodka, Havanna & Bacardi Rum, Bombay London Dry Gin, Ballantines
& Jim Beam Whisky, Baileys, Tequila, Aperol, Lillet, Kirsch - & Maracuja - Wodka, Ramazzotti,
Averna , Fernet Branca, Grappa, Pernod, Ricard, Sambuca, Ouzo, Berliner Luft, Kimmel, Aquavit,
Weinbrand, Jagermeister

| pstt-NdIEd GUOEE

ab 30 Personen & 4 Stunden buchbar

Kaffeespezialititen - Pauschale

Espresso, Café Crema, Cappuccino, Latte Macchiato, Milchkaffee
oupyt NdOxOduEx@00

Bis 100 Personen buchbar

Weitere Getranke, wie exklusive Spirituosen, berechnen wir Euch nach Verbrauch. Nach

Ablauf der Getrankepauschale berechnen wir die Getranke nach Verbrauch und das noch
EOUEQEOEEd, ExUl EEOExQZOO&ANdOT Udv{pyt Ndi Ed, UUOGEEd UOE
Getrankepauschale auch spontan wahrend der Feier stundenweise verlangern.






